MUFFINS

V4 0
Ingrédients .
Ustensiles
1 saladier
(pour environ 12 muffins) 1 gros bol
1 moule a 12 compartiments (ou 12
» 50 g de cacao hon sucré petits ramequins)
» 225 g de farine 12 moules en papier (a placer dans
les compartiments
» 200 g de beurre es compartiments)
1 t
> 1sachet de levure chimique foue
> 180 g de sucre glace
> 35 g de miel Remarques
> 3 ou 4 ceufs (selon taille) Four: 170° environ

Durée cuisson : 15 minutes

DerOUIZmenT 4/- Terminez en ajoutant la farine.

1/- Mélangez la farine, la levure | 5/- La pate doit &tre lisse et souple.

et le cacao dans le saladier. N
6/- Versez une cuillére a soupe dans

2/- Dans le bol battez le beurre | chaque moule en papier.

fondu, le sucre glace et le miel. , , , _
7/- Faire cuire environ 15 minutes

3/- Ajoutez les ceufsunaunen | dans le four pas trop chaud (170°).
continuant de battre.







