
Fiche de lecture C.E.1 Les muffins
Voici un travail sur une petite recette que nous 
aurions pu réaliser en classe mais dont le contexte
nous prive… Alors après avoir travaillé en classe ou
à la maison à son sujet, voici des questions qui 
devraient montrer que tu as tout compris…

Prénom
-------------

Date
-----------

Pour répondre aux questions entoure en COULEURS LA ou LES
bonne(s) réponse(s) …

1/- De combien  d’ustensiles auras-tu 
besoin pour faire cette recette ?

6 7 5
2/- Combien te faudra- t- il 
d’ingrédients différents?

7 8 11
3/- Combien d’étapes différentes 
y a- t- il ?

7 8 9

4/- Combien de temps dure la cuisson ? 170° 15 min
un quart
d’heure

5/- Dans quoi dois-tu battre le 
beurre ?

un pot un bol une tasse
6/- A quelle température dois- tu faire
préchauffer le four ?

170° 15 min 1 heure
7/- Comment devra être la pâte? lisse souple souple & lisse
8/- En quoi mesures-tu la 
température?

degrés kilo grammes
9/- Avec quoi mesures-tu la farine? degrés kilo grammes
10/- Avec quoi mesures-tu le sucre? degrés kilo grammes
11/- Combien faut- il de sucre glace ? 180 kg 1 kg 180 g

12/- Avec quoi pourras-tu tout peser ?
un verre
doseur

un
mètre

une 
balance

13/- Qu’est-ce qui va sucrer les 
muffins ?

le sucre le miel le cacao
14/- Avec quoi vas-tu devoir battre 
la pâte?

un fouet le pied une cuillère
15/-Combien te faudra-t-il de moules ? 11 12  13 
16/- Combien maman et papa vont-ils 
te manger de muffins ?

0 4 8
17/- Que devras-tu enlever pour 
pouvoir manger les muffins ?

le brûlé le miel le papier


